L’alimentation, facteur de bientraitance dans

Pinstitution
* PROJETS

o Définir les spécificité du temps des repas et leur importance dans l'institution

o Inventorier et définir les bonnes postures professionnelles et savoir les adapter
Vos o Déterminer en quoi la nutrition contribue a la qualité de prise en soin et de

Attentes I'accompagnement des personnes

o Identifier les besoins nutritionnels et prévenir de la dénutrition

o Apporter un éclairage sur les différentes pathologies et le lien avec I’alimentation

Contenu pédagogique

Les dimensions de bientraitance au quotidien Vision globale et bientraitance pour les
repas en institution

Les éléments favorisant la qualité de
PPaccompagnement des repas

o Livret de formation autour des
bonnes pratiques sur le theme
Boite a (HAS/ANESM)
outils o Guide et fiches techniques
o Répertoire des ressources clés
sur le theme

Animation de la formation
FORMATEURS EN TRAVAIL SOCIAL, SPECIALISTES DU THEME ET DU PUBLIC

Public

Professionnels en charge de PPalimentation des usagers dans le secteur sanitaire et
médico-social (personnes agées, personnes handicapées)

Durée et prix
3 JOURS /21 HEURES STAGE INTER : 730 € - INTRA : NOUS CONSULTER

Dates et lieux de la formation inter
19 et 20 NOVEMBRE + 3 DECEMBRE 2019 - BORDEAUX

Qualification Réalités & Projets Consultants
ki Is w Rue de la Blancherie- 33370 Artigues-prés-Bordeaux
OPQF o info@realites-et-projets.fr
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